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Que prato para este vinho?

Martta Reis Simdes
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Meste joge de ssbores ndo hi regras bisicas. Nio
& verdade que o5 QUi @ carmes ¢ devern faper
acompanhar sempra de vinhos tintos e os pexes
de vimhos brancos. E muto mas dvertido do que
150! Dewe - se de preconceitos e experimente um
quéns de pasta mode, amantesgado, com um vinho
hranco com madora I:::i-l DEMEArTmIOs ma cms.‘ntdpgéﬂ
deste Lipo de queno, gque possui cerca de 30%
de materia gorda, e que esta gordura pode ser
equilbrada no palato pela acidez, um vinho branco
asdequa-se melhor pois a acidez @ mais elevada ¢
& seriacdo hnal na boca sera mais leve @ ndo téo

pesada. Contudo este vinho branco tera de ter
uma boa estrutura @ volume para combinar com
um produto deste tipo.

Para pratos muito candimentados & com sabo-
res mtensos, opte por vinhos mais encorpados
@ densos. Us tarwnos de um Dnto intenso sdo
suawzados por pratos de carnes vermelhas, por
exemplo. Geralmente, o3 melhores vinhos pars
acompanhar a3 sobremesas sdo os vinhos doces,
mas cwidado, ndo va o agucar da sobrermesa com
o agucar do vinho acabar por ser demasiade. Sao
MuItiSsiMas as combinacdes possivers, desde
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da Perto. Cantudo, tintos também protagonizam
excelentes painings com drersas sobremesas.
Diou o exernplo de wm bolo de especianias com
wma calda de chocolate branco e queyo de pasta
male, Deanal!

Fara além de apoitarmos nas combinacbes menos
arnscadas, L0 Cramos eLpago para as melhores
Surpresas quando expenrmentamos, fugimes ac
mais CoOfmum & warrod oelo menos -..-l_,lg.!r. o4 ate
improvivel. 18 pendou que uma sopa da pedra pode
hcar excelente com um brance encorpado com
madeira’ E o rosé, se lhe disser gue & o melhor
companheiro pars o sushi e pastas italianas? O
que acha de equildbrar a intensidade aromatica
de um canl com um branco intenso?

Agus ficam algumas sugestdes e, em caso de di-
wida, 8 melhar manesra de escolher sera, sempre,
@xpanmentar!




