SOBREMESA ABAFADO 5 YEARS 2018

ENOLOGA | Martta Reis Simoes
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DOC do Tejo Servir a 100% Fernao Pires
8-10°C
Laranja em calda; Charneca Consumir no imediato ou
Leite creme; Pampilho; Argilo-Arenoso nos proximos 20 anos

Como digestivo;

O melhor vinho licoroso
para acompanhar o pastel
de nata.

VINIFICACAO

O mosto clarificado, apos ligeira fermentaco, ¢ “abafado” com aguardente vinica impedindo que
continue a fermentar, remanescendo assim uma quantidade de acucar residual muito grande. O
estagio prolonga-se por 5 anos em barricas de carvalho usadas onde o Abafado adquire toda a
complexidade que demonstra. Apds o estagio em carvalho permanece em cuba inox até ao seu
engarrafamento.

PROVA

+ Cor aloirada, casca de cebola;

+ Aroma a mel e frutos secos sobressaindo o figo e a améndoa. Caramelo e torrefagao;

+ Na boca apresenta uma textura suave, equilibrando as sensacoes de frescura e docura. O final
de boca ¢é persistente, onde perdura o aroma a frutos secos.

PRODUT O

VINHO;-

PARAMETROS ANALITICOS

TEOR ALCOOLICO: 17.5% Vol. - Acidez Total: 5,14 g/I - pH: 352 | Contém sulfitos

EMBALAGEM

Caixas de 0 garrafas x 051/ 114 caixas por palete | Peso Garrafa: | kg | Peso Caixa: 6 kg

CODIGO DE BARRAS

Unidade 0,5 | - 5601766100208 | Caixa 6 unidades x 0,5 - 15601766100366

BOAS PRATICAS DE TRANSPORTE E ARMAZENAGEM

Para evitar alteracoes precoces nas caracteristicas organolépticas e fisico-quimicas de um vinho,
este devera ser transportado ¢ armazenado em boas condicoes ambientais, nomeadamente de
temperatura (10 - 182C) e de humidade relativa (50 - 80%).
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ESCOLHA | PARTILHE | CUIDE

Seja responsavel. Beba com moderagdo.

Tanto por descobrir




